
 

  

   

 

 

Vendredi 25 Avril 2025 

Menu du jour 37€ 
 

Entrées 
  

 Filets de sardines marinés au citron yuzu et poireaux brûlés 

Ou 

Croustillant de veau aux épices et yaourt grec à la coriandre 

Ou 

 Œuf mollet bio, crème de morilles et légumes de saison  

 

Plats 
  

 La traditionnelle aile de raie au beurre noisette et câpres 

Ou 

 Magret de canard cuit en basse température, au miel et aux épices 

Ou 

 Asperges blanches du Val de Loire & émulsion au vieux comté  

 

Desserts 
  

La mousse au chocolat de notre pâtissier 

Ou 

 Éclair gourmand aux fruits rouges 

 

 

 

L’origine des viandes servies est consultable à la réception. 

 

 


